Menus Scolaire & Centre de loisirs
Semaine du 04 au 08 Mars 2024
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Recettes développées par le comité des chefs experts
Elles sont testées et approuvées auprés des jeunes convives
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Menus Scolaire & Centre de loisirs
Semaine du 11 au 15 Mars 2024
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Recettes développées par le comité des chefs experts.
Elles sont testées et approuvées auprés des jeunes convives.
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Menus Scolaire & Centre de loisirs
Semaine du 18 au 22 Mars 2024
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Recettes développées par le comité des chefs experts.
Elles sont testées et approuvées auprés des jeunes convives.
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Menus Scolaire & Centre de loisirs elior &

Semaine du 25 au 29 Mars 2024
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LISTE DES ALLERGENES elior @

Nes Infarmations sur |as allergénes concarnent exclusivement les 14 allergénas majeurs que nats avons infroduits voleniairament dens nos préperafions. Nog plets sont préparés dans des atellers ou culsines, | est possible que toutes ou Line partie de ces substances allsrgénss solent
présantes. Aussi, malgrd toutes nos précautions, nous ne peuvens pas exclure.la contamination croleés accidentalls entre préparations. Nos Informations sont issuss des informations communiguées par nos fournisseurs sur [surs propres produits & ta date d'émisslon de la liste des atlergénes.
Nous ne pouveng pas étre tenu responsable des &carts éventuels entre |2 composition des préparations servies aux consemmateurs et 'affichage des substances allergénes qui vous est communlqué lorsque cos ecarts sont consécutifs aux mampu\atlons sur Iesdues préparations effectuges
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LISTE DES ALLERGENES elior @

Nes informations sur lae allergénes concement exclusivement les 14 allergénes majeurs ¢ue nous avens infroduits volentalrement dans nas préparations. Nos plats sent préparés dans des ateliers ou cuisines. Il est possible que toutes ou une partie de ces substances allergénes solent
présentes. Aussl, malgré toutes nos précautions, nous ne pouvons pas exclure la contamination croisée accidentelle entre préparations. Nos informations sont issues des Informations communiguées par nos fournisseurs sur leurs propres produits & la date d'émission de la liste des allerpéres
Nous ne pouvons pas &tre tenu responsable des écarts évertuels sntre la composltion das préparations servies aux consommateurs ot affichage des substances allargénas qul vous est communiqué lorsgue ces écarts sont consécutifs aux manipulations sur lesdites préparations sffactuges
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LISTE DES ALLERGENES elior @

INGs Trformations sur jas allergénes concernent excllsivernant les 14 allergbnes Majeurs qus naus avens inrodults volonialremsnt dens nog préparations, Nos plats sont préparés dans des atellers ou oulsines, Il est possible gue toutes ou une partie de ces substances allergénes sclent
présentes, Aussi, malgrs toutes nos précautions, paus ne pouvons pas exclure |a contamination croisée accidentelle enire préparations. Nos Informations sant issuse des Informations communiquées par nos fournlsseurs sur leurs propres prodults & la date d'émission ds la llste des allergénes.
Naus ne pouvons pas &tre tenu responsabla des écarts éventuels entra la composftion des préparatlnns servies aux consommatsurs et I'effichage des substances allergénes qui vous sst commun[qué Jorsque ces écarts sont censéaeutifs aux rnanlpulamcns sur lesdites préparations sffectubes
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LISTE DES ALLERGENES slior @

Nos informations sur les allergenes concemsnt exclusivement les 14 allergénes majeurs que nous avons introduits volontairement dans nos préparations. Nos plats sont préparés dans des ateliers ou cuisines. !l est possible que toutes ou une partle de ces substances allergénes solent
présentes. Aussi, malgré toutes nos précautions, nous ne pouvans pes exclure [a contamination crolsés accldentslle entre préparations. Nos informations sont issues des Informations communiquées par nos fournisseurs sur leurs propres produits & la date d'émission da la liste des allergénas,

Nous ne pauvens pas étre tenu responsable des écarts éventusls entre |a composition des préparations servies aux consammateurs et Iafffichage des substances allerganes qul veus est communigué lorsque ces écarts sont conséeutlfs aux manipulations sur lesdites préparations effectuées
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