
Menu

LUNDI MARDI MERCREDI    JEUDI VENDREDI

Melon
Betteraves

 et maïs

*Cocktail de la rentrée
(Limonade 

et sirop de grenadine)

Salade de tomates

 vinaigrette du Terroir

Pizza

 au fromage 

Sauté de dinde 

Dijonnaise

Piperade

Et Pâtes coquillettes
(Et fromage râpé)

Riz

curry

Purée de pommes de 

terre

Petits pois 

aux Saveur du Jardin
(ciboulette, échalotes)

Petit moulé
Yaourt nature

 et sucre  Bleu d'Auvergne
(>150 mg calcium)

Edam

Coupelle de compote 

pomme

 fraise
Fruits

Mister Freeze
Fruits

Production locale Produits BIO Bleu blanc cœur Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée

Viande racée Label Rouge Pêche responsable
Appelation d'origine

 contrôlée
Indication Géographique Protégée

Spécialité du chef
Viande d'origine 

Française
Plat ou produit "ESSENTIEL"

Confectionné

 à la cuisine centrale

Bouchée de 

blé nature

Du 02 au 06 septembre 2024

Sauté de porc

Dijonnaise
Emincé de dinde sauce

 blanquette
 (crème, champignons)

Rôti de bœuf froid

et mayonnaise



Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Concombres

 vinaigrette ciboulette
Salade Gourmande

(boulgour, lentilles, surimi, ciboulette)

Pastèque
Salade de chou fleur

vinaigrette terroir

Pommes de terre

 Smiles

Haricots verts

à l'ail

Ratatouille

Et semoule

Riz

créole

Comté
Fromage frais

nature et sucre

Yaourt nature 

et sucre
Carré

Crème dessert

 au chocolat
Fruits

Moelleux

 à la framboise Fruits

Production locale Produits BIO Bleu blanc cœur Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée

Viande racée Label Rouge Pêche responsable
Appelation d'origine

 contrôlée
Indication Géographique Protégée

Spécialité du chef
Viande d'origine 

Française
Plat ou produit "ESSENTIEL"

Confectionné

 à la cuisine centrale

Du 09 au 13 septembre 2024

Omelette

nature

Filet de merlu 

Lombarde

Acras de morue FR

Sauce soleil

(fromage blanc, mayonnaise, curry)

Sauté de boeuf

Bourguignon



Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade verte

au thon

Roulade de volaille

et cornichons

Rillettes

 de sardines
Friand au fromage 

Boulgour
Epinards 

béchamel

Tomates 

Provençales 

Et Pommes de terre 

Campagnardes

Courgettes 

persillées

Bûchette Mi chèvre
Fromage frais

 aux fruits
Mimolette Saint Nectaire

Compote de pommes et 

ananas Fruits GLACE Fruits

Production locale Produits BIO Bleu blanc cœur Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée

Viande racée Label Rouge Pêche responsable
Appelation d'origine

 contrôlée
Indication Géographique Protégée

Spécialité du chef
Viande d'origine 

Française
Plat ou produit "ESSENTIEL"

Confectionné

 à la cuisine centrale

Hoki pané 

et citron

Du 16 au 20 septembre 2024

Escalope de poulet

Normande

Boulette de bœuf

Estragon

Sauté de veau

Navarin
(oignons, ail, herbes de Provence, carottes, 

navets)



Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Œuf dur 

mayonnaise
Concombre

vinaigrette ciboulette

Salade

 de haricots verts
Radis au beurre

Chou fleur 

béchamel

Lentilles 

à la Paysanne
Semoule

Ratatouille

Et Pâtes spirales
(Et fromage râpé)

Yaourt aromatisé

à la framboise Camembert
(100-150 mg calcium)

Cantal Emmental

Fruits
(Ecoresponsable)

Crème dessert

 au caramel
Fruits

Cake 

au citron

Production locale Produits BIO Bleu blanc cœur Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée

Viande racée Label Rouge Pêche responsable
Appelation d'origine

 contrôlée
Indication Géographique Protégée

Spécialité du chef
Viande d'origine 

Française
Plat ou produit "ESSENTIEL"

Confectionné

 à la cuisine centrale

Sticks 

végétarien

Filet de poisson frais 

Nantua

Sauté de bœuf 

Charcutière
(cornichons, moutarde)

Steak haché

aux olives

Du 23 au 27 septembre 2024

100 % CIRCUITS COURTS


